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MONTE
MENTE

mediterranean journey

HERZLICH WILLKOMMEN IM MONTE MENTE!

Das Monte Mente am Potsdamer Platz verbindet das Meer, die Berge und das Land, Berlin und
das Mittelmeer, traditionelle Aromen mit moderner Raffinesse. Ein Ort, der die Schénheit der
mediterranen Landschaften widerspiegelt, kulinarischen Genuss auf die Teller zaubert und
sowohl den Geist als auch die Sinne anspricht.

Monte Mente ist das Zuhause fur kulinarische Reiselustige: Ob zum Frihstuck, Lunch, Dinner
oder fur Drinks. Ob fir gesellige Stunden mit Freunden und Familie, fdr Business-IMeetings oder
ein romantisches Date. Zu jeder Tageszeit und fur jede Gelegenheit. Alles an einem Ort —
unter der beeindruckenden Glaskuppel im Center am Potsdamer Platz.

VP VEGETARISCH Qs VEGAN



COLAZIONE

Frihstdckzeiten: taglich bis 13.00 Uhr

B R E A K FA S T Breakfast times: daily until 1 p.m

PANE CON AVOCADO

Gerostetes Brot - Avocado - Pesto - Spiegelei Y

UOVA CON PANE
Ruhrei - frisches Brot - Beilage zur Wahl Y
Kirschtomaten-Schnittlauch | 2.5
Frische Avocado | 3.5
Griechischer Schafskase | 3.0
Knuspriger Bacon | 3.0
Prosciutto Crudo [ 4.0

SHAKSHUKA
Tomaten - Paprika - Zwiebeln - Chili - 2 Spiegeleier = frisches Brot

COLAZIONE AL FORMAGGIO

Verschiedene Kéasesorten - Feigensenf — Trauben — Preiselbeeren - Brotkorb

FITNESS

Frisches Obst - Granolamusli - griechischer Joghurt - Ahornsirup

PORRIDGE CREMOSA ALL AVENA

Haferflocken - Hafermilch - Apfel - Banane - Blaubeeren - Cranberries - Chiasamsnen - Ahornsirup Ay

CORNETTO

Croissant mit Butter und Konfitire Y

TORTA AL LIMONE

Hausgemachter Zitronenkuchen Y
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EXTRAS

BROT/ BROTCHEN 20
EXTRA KASE 40

EXTRA AVOCADO

35



ANTIPASTI

STARTERS

BRUSCHETTA 89

gerostete Brotscheiben - Bruschetta - Basilikum - rote Zwiebeln - Olivendl

BURRATA 135

Burrata aus Buffelmilch - Kirschtomaten - Rucola - Orangenvinaigrette

POLPO SARDO 14.9

Pulpo - Tomatensugo - Chilis - Minzdl - schwarze Oliven - Brot

GRILLED GAMBAS 15.9

gegrillte Garnelen - Knoblauch - Chilis - Lauchzwiebeln - Brot

ARANCINI SICILIANI 16.9

geflllte italienische Risottobéllchen — Truffelcreme — frischer schwarzer Triffel

MARE CROCCANTE 15.0

gebackene Meeresfrlichte - Pimientos de Padron - Aioli

P A S TA Unsere Pastasorten werden frisch zubereitet und mit Grana Padano serviert.

Our pastas are freshly prepared and served with Grana Padano.

RAVIOLI SALVIA E SPINACI 16.0

Ravioli gefillt mit Ricotta und Spinat - Kirschtomaten - Pinienkerne - Limone - Salbeisauce Y

LINGUINE GAMBERETTI 205

Garnelen - Kirschtomaten - Spinat - WeiBwein

TAGLIATELLE AL MANZO 215

Gebratenes Rinderfilet - Krauterseitlinge - Truffelcreme

PENNE ALL'ARRABBIATA 16.0

Tomaten - gelbe und rote Chilis - Knoblauch Y

TAGLIATELLE TARTUFO 19.5

Schwarzer Triffel - Truffelcreme 'V

RIGATONI CON VERDURE 18.5

Verschiedene Gemuse - Tomatensugo Y



Wir bereiten unseren Teig taglich frisch in unserer Kiche zu.

Our dough is freshly prepared every day in our kitchen.

MARGHERITA CLASSICA 125
San Marzano Tomaten - Fior di latte - Basilikum - Olivendl Y

+ Prosciutto crudo | 5.0 + Nduja (pikant) | 5.0

+ Prosciutto cotto | 4.0 + Garnelen | 6.0

+ italienische Salami | 4.0 + Stracciatella | 50 Y

+ Artischocken | 4.0 s + Grana Padano | 4.0 V¥

+ Champignons | 4.0 »s + frischer Truffel | 6.0 s

LEMON BURRATA 15.9

San Marzano Tomaten - Burrata - pomodori semi secchi - Basilikum - Limonensl Y

CAPRICCIOSA 18.5
San Marzano Tomaten - Fior di Latte - Prosciutto Cotto - gegrillte Artischocken - Champignons
Oliven - Basilikum - Olivendl

TONNO PICANTE 17.5

Fior di Latte - Thunfisch =rote Zwiebeln - Oliven - Sriracha - Estragon

FRESHY PARMA 18.5

Fior di Latte - Rucola - Prosciutto crudo - Kirschtomaten Pacchetelle - Stracciatella - Olivendl

NDUJA CALABRESE 16.5

San’Marzano Tomaten - Fior di Latte - Nduja (pikant) - rote Zwiebeln - Oliven - Oregano - Basilkum - Olivendl

VERDURE 16.5

San Marzano Tomaten - Auberginen - Zucchini - Paprika - Grana Padano - Oregano - Petersilie - Olivendl

GAMBERI ALL'AGLIO 205

Fior di Latte - Riesengarnelen - Knoblauch - Spinat - Pesto - Limonendl

AMALFI COAST 18.5

Fior di Latte - Sardellen - Kapern - Gelbe Kirschtomaten - Zitronenschale - Olivendl

MONTE MENTE TARTUFO 245

Ricotta-Truffelcreme - Fior di Latte - Rucola - Burrata - schwarzer Truffel - Grana Padano - Olivendl Y

SOLE GIALLO 175

San Marzano Tomaten - gelbe und rote Pacchetelle Kirschtomaten - gegrillte Artischocken - Pesto - Olivendl ws




PRINCIPALE

MAINS

STEAK FRITES 320

2509 Entrecéte - Steaksauce -
wilder Brokkoli - Pommes frites

ORATA MEDITERRANEA —— 280
Gegrillte Doradenfilets - Salbei - gegrilltes

Gemuse - WeiBweinschaum -

Rosmarinkartoffeln

CAVOLFIORE AL FORNO ———— 245
Halber gebackener Blumenkohl -
Truffel-Kartoffelpiree - gebratener

Radicchio - Grana Padano Y

POLPO ALLA GRIGLIA 320
Gegrillter Oktopus - Chimichurri -
Knoblauch-Rosmarin-Karoffeln -

Kaiserschoten =“pomodori semi secchi

GRILLED LEMON CHICKEN —— 260
Gegrillte Hahnchenbrustfilets - mariniert

mit italienischer Limone und Salbei -

gegrilltes GemUse - Rosmarinkartoffeln

EXTRAS

TRUFFELBUTTER 50
KRAUTERBUTTER 4.0
BALSAMICO SCHALOTTENJUS — 50
STEAKSAUCE 55
GEGRILLTES GEMUSE 6.0

KNOBLAUCH-ROSMARIN-KARTOFFELN —— 6.5

INSALATA
PIADINAS

SALADS
AND PIADINAS

CAESAR SALAD 139
Romanasalat - Caesardressing -
Kirschtomaten - Croutons -
Grana Padano - Brot Y
- mit gegrillter Héhnchenbrust | 5.0
- mit gegrillten Garnelen | 6.0

COTE D'AZUR 14.5
Frischer Salat - Vinaigrette - Tomaten - Paprika -
Thunfisch - Oliven - Brot

INSALATA CONTADINA ——— /139
BAUERNSALAT

Frischer Salat - Orangenvinaigrette - Tomate -
Gurke - Paprika - Feta -
rote Zwiebeln - Brot

PIADINA LEMON CHICKEN —— 14.9
[talienisches Fladenbrot - gegrillte marinierte
Zitronen-Salbei-Hahnchenbrust — frischer Salat —
Avocado - Paprika — Pommes frites

PIADINA SICILIANA AL TARTUFO —— 159
[talienisches Fladenbrot - Arancini - Salat -
Gemuse - Ricotta-Trlffelcreme - Kirschtomaten
Pacchetelle - Pommes frites V?

TARTUFO FRIES 15
TRUFFELPOMMES

Pommes frites - Truffelsl - Grana Padano V?



DOLCI

DESSERTS

TIRAMISU |I classico 9.5
TORTA AL CIOCCOLATO 9.0
LEMON CHEESECAKE 9.0
CREMA CATALANA 9.5

Orange & Zimt - marinierte Feigen

GELATO DUO 75

Vanille- & Schokoladeneis - geschlagene Sahne - frische Frichte

LA FINE 14.5
Auswahl an verschiedenen Kasesorten - Rotweingel - Feigensenf - Weintrauben -
frisches Brot - Truffelbutter

Monte Mente steht fur Gastlichkeit, Gemeinschaft und Genuss fur alle Sinne. In unserem
familienfreundlichen Restaurant bieten wir Ihnen eine Vielzahl von Méglichkeiten zum Feiern
und GenieBen, sei es fur private Feierlichkeiten oder geschéftliche Anlasse. Kommen Sie
vorbei und erleben Sie selbst, wie wir lhre Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis
werden lassen.

Besuchen Sie uns auf unserer Homepage www.montemente.com, auf Instagram und auf
Facebook oder reservieren Sie gleich hier. Gutscheine kénnen vor Ort oder online erworben
werden.

Bei Fragen zu Allergenen und deklarationspflichtigen Zusatzstoffen sprechen Sie uns bitte an.
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